Cuisinier d’Ile de France

SEMAINE 1 DU PA lundi 21 juin

SALADE GRECQUE

Entré
a2 (tomate feta olives )
Plat QUICHE PARFUM D'ETE
Accompagnement TORTIES

Fromage ou Produit

laitier FROMAGE

Dessert LIEGEOIS

Institution St Spire
Ecole Sainte-Marie

Maternelles
mardi 22 juin jeudi 24 juin vendredi 25 juin
Menu végétarien
CLUB SANDWICH AU ASSIETTE DE JAMBON SOUPE DE MELON A LA
THON BLANC MENTHE

STEAK HACHE O LASAGNE SAUMON SAUCISSES GRILLEES EN

SAUCE AU BLEU EPINARD SANDWICH
Fiasimiess DE TEaRE SALADE VERTE rrrres (2
ROTIES WS

LAITAGE FROMAGE FROMAGE

TIRAMISU FRAMBOISES GLACE ET PETIT GATEAU

i DU CHEF DU CHEF

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergles ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.
Menus susceptibles de modifications sous réserve d‘approvisionnements
API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010.
Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN FRANCE



Institution St Spire
Ecole Sainte-Marie
Primaires
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Cuisinier d’Ile de France

Les menus spécifiés en gras sont les menus conseillés par le diététicien

SEMAINE 1 DU PA lundi 21 juin mardi 22 juin jeudi 24 juin vendredi 25 juin
Menu végétarien BARBECUE
SALADE GRECQUE CLUB SANDWICH AU ASSIETTE DE JAMBON SOUPE DE MELON A LA
: (tomate feta olives ) 4 THON BLANC MENTHE
Entrées SAISON
au choix & o
MUFFIN AU MAIS SALADE ESTIVALE PASTEQUE SeTE
STEAK HACHE LASAGNE SAUMON SAUCISSES GRILLEES EN
Plat '
@ WG RAO B e SAUCE AU BLEU O EPINARD SANDWICH
TORTIES PR L B SALADE VERTE @ FRITES
ROTIES
Accompagnements
HARICOTS VERTS EN OURCETTES cauTres O
SALADE COURGETTES SAUTEES \\\Riﬁ

Fromage ou Produit

laitier au choix Fromage & Laitage au choix parmis 2

CORBEILLE DE FRUITS DE TIRAMISU FRAMBOISES GLACE ET PETIT GATEAU

HEEROES SATSON U CHEF DU CHEF

Desserts

- h H
ENTE CORBEILLE DE FRUITS DE  CRUMBLE DE FRUITS  CORBEILLE DE FRUITS DE

SAISON D'ETE SAISON

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.
Menus susceptibles de modifications sous réserve d’approvisionnements
API RESTAURATION S.A. & Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Lille Métropole : 477181010.
Direction réaionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN FRANCE



