Institution St Spire
Ecole Sainte-Marie

Cuisinier d’ile de France Maternelles

SEMAINE 1 DU PA lundi 28 juin mardi 29 juin ~ jeudi O1 juillet vendredi 02 juillet
P i .
e A PIZZA MARGARITHA DU s PIQUE NIQUE DE FIN
Ent SAISON
ntrée TOMATES FETA CHEF MELON / PASTEQUE D' ANNEE
Plat BOULETTES D'AGNEAU AU CHILT SIN CARNE ( sans RAVIOLIS BOEUF WRAP LEGUMES VOLAILLE
CURRY viande ) GRATINEES FROMAGE
Accompagnement SEMOULE BIO RIZ BIO SALADE VERTE CHIP's -@g
NS
Fromage ou Produit
laitier FROMAGE FROMAGE LAITAGE FROMAGE
Dessert MOUSSE CHOCOLAT CORBEI""SEA‘E;SUITS PE  GATEAU SURPRISE GATEAU ET%LLE
MJ‘V“P- fess
Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.
Menus susceptibles de modifications sous réserve d'approvisionnements
API RESTAURATION S.A. & Directolre et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€. RCS Liile Métropole : 477181010.
Direction régionale : 165 Avenue du bois de la pie - Bat C - BP 53109 - 95700 ROISSY EN FRANCE



Institution St Spire
| Ecole Sainte-Marie
Cuisinier d’lle de France Primaires

Les menus spécifiés en gras sont les menus conseillés par le diététicien

SEMAINE 2 DU PA lundi 28 juin mardi 29 juin jeudi 01 juillet vendredi 02 juillet
Menu végétarien
TOMATES FETA PIZZA MARGARITHA DU MELON / PA STE QUE PIQUE N'IQUE DE FIN
- broEss CHEF D'ANNEE
Entrées SAlSON
RGN ‘ BETTERAVES LES PRIMAIRES PREVOIR
CONCOMBRE EN SALADE VINAIGRETTE ENTREE DU JOUR SA GOURDE
Plat BOULETTES D'AGNEAU AU CHILT SIN CARNE ( sans RAVIOLIS BOEUF WRAP LEGUMES VOLAILLE
CURRY viande ) GRATINEES O FROMAGE
SEMOULE BIO RIZ BIO SALADE VERTE CHIP's
Accompagnements S —]
RATATOUILLE DU cHEF@g -
NN
Fromage ou Produit . ! :
[teyau chabe Fromage & Laitage au choix parmis 2
MOUSSE cHocoLaT ~ CORBEILLE DE FRUITS DE GATEAU SURPRISE © GATEAU EMBALLE
R, SAISON
Desserts
Ay chix CORBEILLE DE FRUITS DE CORBEILLE DE
SATSON PECHE FACON MALBA @ FRUITS DE SATSON FRUIT DE SAISON

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.

Menus susceptibles de modifications sous réserve d'approvisionnements
API RESTAURATION S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance. Capital de 1000000€, RCS Lille Métropole - 477181010
Pirontinm rérminmala « AOE A 5 = o . & R -



