Bon/O Menu de la Semaine du 05/11/2018 au 09/11/2018
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Concombres au salade de tomate Céleri carottes CEufs dure
fromage blanc Mozzarella rémoulade Mayonnaise
Frees | Scolarest
£ Salade de batavia au
Chou blanc au thon Mache au bleu PARIAGE Taboulé ticn
Jambon grillé sauce . . ; Paleron de boeuf Colin d'Alaska sauce
Plat au poivre . Gigot d'agneau au jus Sauce tomate dieppoise
Julienne de légumes Ratatouille
Garnitures Tortis Flageolet
Riz
Laitage Camenbert et vache Yaourt aromatisé et Tomme blanche et Fromage blanc et
qui rit - yaourt au fruit Mimolette confiture
L . ; n - |Banane chocolat Poire
Dessert Liegois chocolat Fruits de saison Géteaux du chef belle. haleria




@ Menu de la Semaine du 12/11/2018 au 16/11/2018
MARDI
Entrées Pomelos Friand a la viande ey Salade de lentilles terrine de légume
Earolt 5 Salade verte a SCOI8 reSt s ¢ p pite d
aroties rape Femmenthal oupe et crouton dle de campagne
Plat
Carré de porc sauce Sauté de boeuf Filet de hoki sauce
; Cordon bleu ;
caramel Bourguignon hollandaise
Garnitures
Duo de courgettes Gratin de macaroni Carottes persillés
Riz aux petits légumes
Laitage
Mimolette et emmental Yaourt aromatise et Blchete mela!ng a6} tartare ail et fine herbe
yaourt nature coulommier
Gouda
Dessert
Comp ofe ROIRIIgS Orange et kiwi Géteaux du chef Flan au caramel
péches
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Cervelas vinaigrette | Concombre au basilic ®» aBlade %eoﬁ Alesau Carotte lardons a la
Entrées S I =~ ST
Tomate Cro Sel| C f colarest Macraolne Salade de méch
que au Se repes au fromage savanmaise alade de méaches
Plat Filet de poulet grillé Saltaae pore sauce Roti de veau Faisson pane BE A
moutarde citron
) _ Légumes couscous
Garnitures Pm;’tamere de Frites Haricots verts
égumes
Semoule
Laitage Entremets vanille Tomme blar!cfre ’ Mimolette et st paulin | Samos et tartare nature
vache qui rit
Dessert Gomp ;'ta?si osmmes Banane et Kiwi Crumble a la pomme Pomme et poire




Saemalne dw

26/11/2018

P MERCRED:

30/11/2018

Velouté de potiron

Betterave vinaigrette

Céleri rémoulade

Salade iceberg a la

ﬁ t tomate
Scolares
Fromage rapée Coeur de palmier T | Feuilletté au fromage Taboulé
Macaronis a la Sauté d'agneau au Parmentier Filet de
Plat bologhalss sy Blanquette de veau sarlil
Blé a la tomate :
Garnitures Pates Grattin de Courgettes ARG Ve
sautées au basilic
Purée de Céleri Purée PDT
Laitage Velouté FRUIX Edam et emmenthal Yao:;tn";.’; f;’:zf;:e = buif}':;g’ii’}; ﬁ;e
Compote P Creme dessert
Dessert P Qe Mousse au chocolat Géateaux au yaourt panaché ( choco,

banane

vanille , caramel )




"BOTI Menu de la Semaine du 03/12/2018 au 07/12/2018
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Salade de tomates CEufs dure pe Taboulé au légumes Saucisson sec
Fnirées Scolarest
Betterave a I'ail Paté breton Saladc;g;’g?tes et Pomelos
Plat Jambon braisé Rot; I;ze’g;?;’fosniuce Sautigfbt;ﬁe:‘;’:agon Colin d'Alaska, citron
petits pois nature Fondus de poireaux
: . Grattin de choux
Garnitures Potatoe's Hatjps
Macaroni Riz créole
Laitage Samos et kiri Yaournatire ot Yaourt aux fruits et |y 1o 4te of st paulin
yaourt aromatise petit suisse aux fruits
Compote pommes Duo de fruits de 5 lle flottante
Dessert Gateaux au yaourt

fraises

saison

Liegois vanille




