
MENU COLLEGE & LYCEE

Semaine 17
lundi 24

avril 2017

mardi 25

avril 2017

mercredi 26

avril 2017

jeudi 27

avril 2017

vendredi 28

avril 2017

Smoothie de betteraves rouges au 

basilic
TOMATES AU BASILIC

SALADE DU CHEF (fromage type 

emmental, jambon blanc, salade 

iceberg,tomate)

MACÉDOINE MAYONNAISE CONCOMBRES VINAIGRETTE

ROULEAU DE SURIMI À LA 

MAYONNAISE
SALADE DE RIZ ET DES DE JAMBON DUO DE MELON ET PASTÈQUE

COEURS DE PALMIER, CAROTTES, 

MAÏS
SALADE MEXICAINE

CONCOMBRES VINAIGRETTE CÉLERI RÉMOULADE SALADE BLÉ BASILIC ET POIVRONS Carottes au citron MUSEAU VINAIGRETTE

DUO DE HARICOTS ROUGES ET 

MAÏS
SALADE ICEBERG AU BLEU

SALADE DE LENTILLES AUX 

ÉCHALOTES
TERRINE  DE CAMPAGNE RADIS À LA CROQUE-AU-SEL

AIGUILLETTES DE POULET AU JUS
PÂTES MACARONIS GRATINÉES AU 

BOEUF ET MOZZARELLA
ESCALOPE DE PORC AUX HERBES ÉPAULE DE VEAU AU ROMARIN FILET DE POISSON PANÉ

FILET DE LIEU NOIR SAUCE 

CIBOULETTE

SAUTÉ DE DINDE SAUCE 

PROVENÇALE
MATELOTE DE LA MER

CORDON BLEU DE VOLAILLE ET 

CITRON
MIJOTE D'AGNEAU AUX MERGUEZ

COURGETTES BRAISÉES À LA 

TOMATE
CAROTTES PERSILLÉES PETITS POIS RATATOUILLE BLETTES GRATINÉES À LA TOMATE

POMMES VAPEUR CIBOULETTE MACARONIS POLENTA AUX OLIVES NOIRES PURÉE DE POMMES DE TERRE FLAGEOLETS 

VACHE QUI RIT YAOURT NATURE SUCRE COEUR CENDRE Fromage comme l'emmental Edam

FOURNOLS SAMOS TOMME BLANCHE PYRENEE Camembert

YAOURT NATURE Fromage à tartiner FROMAGE BLANC 40% YAOURT NATURE YAOURT NATURE SUCRE

CROC LAIT Gouda Mimolette
PETIT MOULE AIL ET FINES 

HERBES
Saint Nectaire

FLAN NAPPE CARAMEL CORBEILLE DE FRUITS ASSIETTE DE FRUITS
Dessert de pommes et pêches 

(Compote)
SALADE DE FRUITS FRAIS

GAUFRE CHOCOLAT
SALADE DE FRUITS EXOTIQUES AU 

SIROP

CLAFOUTIS AUX FRUITS L'Antigaspi 

ça porte ses fruits

FROMAGE BLANC ET COULIS DE 

MANGUE ABRICOT

DESSERT GOURMAND CHOCOLAT 

FRAMBOISE

PASTÈQUE TARTE FLAN PÂTISSIER CORBEILLE DE FRUITS CAKE À L’ORANGE FLAN NAPPE CARAMEL

CORBEILLE DE FRUITS D'ÉTÉ
ENTREMET VANILLE AUX FRUITS 

ROUGES
BEIGNET AUX POMMES CORBEILLE DE FRUITS CORBEILLE DE FRUITS

Produits 

laitiers

Desserts

Scolarest s’engage à pouvoir accueillir dans tous ses restaurants tous les enfants 

souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en 

partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de 

qualité. Si vous êtes concerné, contactez le service de restauration de votre 

établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu à l’article 

R114.12 du décret du 17 avril 2015 relatif à l’information des consommateurs sur les 

allergènes. 

SEMAINE DU 24 avril 2017 au 28 avril 2017 

Déjeuner

Entrées

Plats

Garniture

s


